
 

Valentinstag für unsere Hotelgäste 
 

Aperitivo 

Kleines Antipasti und frisches Brot zum Apéro dazu 

Prosecco Extra Dry, Zardetto, Veneto CHF 7.50.- 

 

Filetto di Salmone affumicato, songino e barbabietola 

Lauwarmes Lachsfilet in unserem Green Egg geräuchert, Nüsslisalat und Randen 24.- 

Lugana l’Artigianale, El Citera, Veneto CHF 9.50 

 

Gnocchi fatti in casa, carciofi, olive e pomodorini 

Hausgemachte Gnocchi mit Artischocken, Oliven und Cherrytomaten 20.- 

Vermentino di Galura, Silvio Carta, Sardinien 8.- 

 

Filetto di manzo con confettura di cipolla di tropea, fondo bruno, verdure miste 

Schweizer Rindsfilet mit Zwiebelkonfit, Jus und Gemüse 56.- 

Brunello di Montalcino, Col d’Orcia, Toskana 11.- 

 

Tortino di cioccolato su frutti rossi 

Lauwarmes Schoggichüechli mit Beerensauce 16.- 

Passito 414, Simone Castelli, Toskana CHF 8.- 4cl 

 

Menü 4-Gang 90.-, 3-Gang 75.- pro Person 

Menü inkl. Weinbegleitung 4-Gang 130.-, 3-Gang 115.- pro Person 

 

 


