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OSTERIA DA PASQUALE

I1 Menu

Buon appetito!

Pascal und Karin mit Siena und Leonia und das ganze Team
Stellen sie sich ihr Menii selbst zusammen

4-Gang Ment pro Person inkl. MwSt. 85.-
3-Gang Meni pro Person inkl. MwSt. 75.-

1. Gang - Vorspeisen

Gnocchi di pasta fritta Emiliani con prosciutto di Parma, stracciatella e songino
Frittierte Teigtaschen serviert mit Prosciutto di Parma, cremiger Burrata und Nisslersalat 18.-

Insalata mista con zucca arrosto, radicchio, semi tostati, caprino e dressing al miele e
mostarda
Salat mit gerdstetem Kiirbis, Radicchio, Ziegenfrischkase und Kiirbiskerne an Honigdressing 18.-

Sandwich di triglia ripieno di gamberi con broccoli grigliati e pomodorini
Sandwich von der Meerasche (IT) gefiillt mit Gamberi serviert auf Brokkoli und Cherrytomaten 22.-

%42. Gang - hausgemachte Pasta

Risotto con crema di zucca, ragu’ di salsiccia e fonduta di Parmiggiano
Risotto mit Kiirbiscreme, Salsiccia-Ragout und Parmesancreme18.-/25.-

Ravioli ripieni di funghi con salsa tartufata e lardo di Colonnata
Hausgemachte Ravioli gefillt mit Waldpilzen, Triiffelbutter und Lardo (IT)22.-/30.-

Rigatoni fatti in casa all’Amatriciana
Hausgemachte Rigatoni an Tomatensauce mit Guanciale-Speck all’Amatriciana 18.-/25.-

Uber mégliche Allergene geben wir Ihnen auf Anfrage gerne Auskunft
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%43. Gang - Hauptspeisen

Guancia di Manzo brasata al vino rosso su purea di patate e pak choi
Mit Rotwein geschmortes Baggli vom Schweizer Rind serviert mit Kartoffelpiiree und Pak Choi 48.-

Costoletta di Maiale al forno con fondo bruno alle mele, cavolfiore e patatine arrosto
Kottelet vom Thurgauer Apfelsoili langsam im Ofen gegart mit dunkler Apfel-Jus, Blumenkohl und
Bratkartoffeln 46.-

Filetto di Orata alla griglia su guazzetto di cozze e patate in umido
Grilliertes Doraden Filet (GR) serviert auf Tomatensud und Miesmuscheln 46.-

4. Gang - Dessert

2y

Kiseauswahl von Bruni Christoph 14.-

Tortino al cioccolato con caramello al caffe e panna montata
Lauwarmes Schoggichtiechli mit Kaffeekaramell und Schlagrahm serviert 14.-

Panna Cotta con salsa di frutti di bosco e crumble
Hausgemachtes Panna Cotta mit Beerensauce und Crumble 12.-

Torta mousse al mango con salsa al kumquat e arancia
Mangomoussetorte mit Kumquatsauce 12.-

Uber mégliche Allergene geben wir Ihnen auf Anfrage gerne Auskunft



