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I1 Menu

Buon appetito!

Pascal und Karin mit Siena und Leonia und das ganze Team
Stellen sie sich ihr Menii selbst zusammen

4-Gang Ment pro Person inkl. MwSt. 85.-
3-Gang Meni pro Person inkl. MwSt. 75.-

1. Gang - Vorspeisen

Pasta fritta Emiliani con prosciutto di Parma, stracciatella e songino
Frittierte Teigtaschen serviert mit Prosciutto di Parma (IT), cremiger Burrata und Nusslersalat 18.-

Insalata mista con zucca arrosto, radicchio, noci tostate, caprino e dressing al miele e
mostarda
Salat mit gerdstetem Kiirbis, Radicchio, gerdsteten Baumniissen und Ziegenfrischkadse an Honig-
Senfdressing 18.-

Polpo al vino rosso su crostone di pane e cime di rapa
Grillierter Tintenfisch (ES) in Tomaten- Rotweinsauce, gerdstetes Brot und cime di rapa 22.-

o2, Gang - hausgemachte Pasta

Risotto con crema di zucca, ragu’ di salsiccia e fonduta di Taleggio
Risotto mit Kurbiscreme, Salsiccia-Ragout (CH) und Taleggiocreme 18.-/25.-

Ravioli ripieni di funghi con salsa tartufata e lardo di Colonnata
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Waldpilzen, Truffelbutter und Lardo (IT)22.-/30.-

Rigatoni fatti in casa con ragu’ alla Bolognese
Hausgemachte Rigatoni mit Rindshack (CH) alla Bolognese 18.-/25.-

Uber mégliche Allergene geben wir Ihnen auf Anfrage gerne Auskunft
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%43. Gang - Hauptspeisen

Ossobuco di Vitello con gremolada e pure di patate
Ossobuco vom Kalb (CH) an seinem Schmorgemiise, dazu Kartoffelpiree 46.-

Costata di Maiale con fondo bruno alle mele, cavolfiore e patatine arrosto
Auf Holzkohle gebratenes Kotelette vom Schweizer Soili, Apfeljus, Blumenkohl und kartoffeln 48.-

Rana pescatrice al forno su crema di peperone, cipolle caramellate e finocchi gratinati
Gebratener Seeteufel (FAO 27) serviert auf Peperonicreme, begleitet von Zwiebelmarmelade und
gratiniertem Fenchel 46.-

&

Zea, Gang - Dessert

&

Selezione di Formaggi
Kaseauswahl von Bruni Christoph 14.-

Strudel di mele e frutta secca con crema alla vaniglia
Hausgemachter Apfelstrudel mit Trockenfriichten serviert mit Vanillecreme 14.-

Cheesecake cotta con salsa ai frutti di bosco e crumble
Hausgemachter Cheesecake mit Waldbeersauce 14.-

Torta creme caramel con frutti freschi e panna montata
Hausgemachter Karamellcreme-Kuchen, frische Beeren und geschlagener Rahm 12.-

Uber mégliche Allergene geben wir Ihnen auf Anfrage gerne Auskunft



